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一、编制背景与目的
校园食品安全是公共卫生安全与未成年人健康保障的核心环节，中小学食堂作为师生集中供餐的重点场所，其规范化、标准化管理直接关系广大青少年身体健康与校园安全稳定。随着食品安全监管体系持续完善，国家及上海市相继出台餐饮服务、校园食品安全、主体责任落实等一系列新规，对学校食堂现场管理、风险防控、日常运维提出了更高、更细化的要求。
浦东新区作为教育资源集中、师生供餐体量大的重点区域，辖区内中小学食堂业态多样、运营模式不同，部分食堂存在现场管理不规范、流程标准不统一、日常管控精细化不足、问题整改闭环不到位等共性问题，传统粗放式管理模式已无法适配新时代校园食品安全监管与校园精细化治理需求。
“六T”实务现场管理模式以“天天处理、天天整合、天天清扫、天天规范、天天检查、天天改进”为核心，是适配餐饮服务场景的常态化、标准化、精细化管理体系，能够有效破解食堂现场管理碎片化、整改流于形式、风险隐患反复出现等痛点。目前，国内尚无针对浦东新区中小学食堂专属的六T达标及示范建设标准，行业缺乏统一的建设依据、评判尺度和整改标准，导致区域内食堂食品安全管理水平参差不齐、示范引领作用难以发挥。
基于此，为统一浦东新区中小学食堂现场管理建设标准、规范食堂运营全流程、压实食品安全主体责任、构建常态化风险防控机制，打造可复制、可推广的校园食堂规范化管理样板，特编制本规范。本标准旨在明确中小学食堂六T管理的基本要求、核心内涵、规范标准和达标示范评定依据，全面提升辖区中小学食堂食品安全管理标准化、精细化、常态化水平，筑牢校园食品安全防线，保障师生饮食安全与身体健康。
二、编制依据
本规范严格遵循GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》编制，结构体例、术语定义、条款设置均符合团体标准编制规范要求，同时严格对标国家、行业及地方现行有效标准与规章制度，确保内容合法合规、科学严谨、贴合实操。
规范性技术依据主要包括：GB 31654《食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范》、GB/T 29315《中小学、幼儿园安全防范要求》、《餐饮服务食品安全操作规范》《中小学校园食品安全和膳食经费管理工作指引》《集中用餐单位落实食品安全主体责任监督管理规定》等国家及行业标准、规范性文件。同时，结合浦东新区中小学食堂运营实际、日常监管重点、风险隐患特点，吸纳区域内优秀示范食堂管理经验，兼顾合规性、实操性和前瞻性，确保标准落地可行、贴合区域管理需求。
三、编制原则
一是合规性原则。本规范全部条款严格契合现行食品安全法律法规、国标行标及校园安全管理规定，不突破现有监管要求，全面落实食品安全主体责任、餐饮操作规范、校园安全防控等强制性要求，确保标准合法合规、权威规范。
二是实用性原则。立足浦东新区中小学食堂运营实际，摒弃形式化、理想化条款，聚焦食堂个人卫生、场所环境、仓库存储、冷链管理、加工制作、专间操作、清洗消毒、台账管理、安全防控等核心场景，细化实操标准，明确具体管控要求，适配不同规模、不同运营模式的中小学食堂落地执行。
三是系统性原则。以“六T”六大核心内涵为框架，构建“组织人员-制度体系-设施环境-现场操作-日常管控-持续改进”的全链条管理体系，实现从静态硬件达标到动态常态化管理的全覆盖，形成闭环管理机制。
四是引领性原则。区分达标食堂与示范食堂分级标准，通过差异化评分体系树立行业标杆，引导辖区食堂从“合规达标”向“提质创优”升级，发挥示范食堂的引领辐射作用，推动区域校园食堂食品安全管理水平整体提升。
五是动态改进原则。紧扣六T“天天改进”核心理念，建立日常检查、问题排查、整改提升、总结优化的常态化机制，适配食品安全监管政策更新、风险隐患变化，实现食堂管理持续迭代升级。
四、主要内容说明
本规范共设置范围、规范性引用文件、术语和定义、基本要求、内涵要点、规范标准六大核心章节，全面覆盖浦东新区中小学食堂六T建设全维度要求，核心内容如下：
（1）基础通用模块。明确规范适用范围为浦东新区全部中小学食堂六T实务现场管理达标及示范建设工作，界定中小学、六T实务现场管理、达标食堂、示范食堂等核心术语，统一行业认知，明确评分分级标准，为后续评定工作提供清晰依据。同时梳理现行有效国家、行业标准及监管文件，确立本规范的合规基础。
（2）基本管理要求。从组织、人员、制度、设施、环境五个维度确立食堂管理底线要求。明确需建立多主体参与的食堂管理领导小组，压实校长第一责任人、食品安全总监、食品安全员三级责任体系，构建权责清晰的食品安全责任链条。要求食堂建立覆盖采购查验、加工制作、清洗消毒、留样管理、隐患自查、应急处置等全流程的管理制度，实现制度动态更新、适配监管新规，同时明确设施设备、场所环境需符合国家通用卫生规范，夯实硬件管理基础。
（3）六T核心内涵要点。围绕“六个天天”核心体系，明确天天处理、天天整合、天天清扫、天天规范、天天检查、天天改进的核心内涵与落地逻辑，聚焦现场精细化管理，要求每日清理非必需品、分类管控必需品，实现物品定点存放、标识规范、先进先出，落实分区清扫责任、标准化操作、每日自查整改，构建常态化、长效化现场管理模式。
（4）专项规范标准。为本规范核心实操章节，细化十大专项管理标准。
1、个人卫生标准，明确从业人员健康管理、晨检制度、操作规范、个人防护、手部消毒等硬性要求，杜绝人员操作带来的食品安全风险。
2、场所环境标准，规范食堂硬件设施、分区布局、清洁消杀、有害生物防控、孔洞封堵等要求，保障作业环境安全合规。
3、仓库管理标准，严格落实进货查验、索证索票、台账留存、分区分类、离墙离地存放、临期变质食品处置等要求，规范食材存储全流程。
4、冷链留样管理标准，明确食品留样重量、温度、时长、双人双锁管理要求，规范冷藏冷冻食材存储方式，杜绝反复冻融风险。
5、加工制作标准，明确中小学食堂禁制售高风险食品清单，规范工器具分区使用、食材烧熟煮透温度标准，严控加工环节风险。
6、专间操作标准，细化专间标识、专用设备、人员防护、温度管控、作业规范等要求，杜绝交叉污染。
7、物品存放规范，明确调味料等耗材的存放、标识、开封管理标准。
8、安全卫生管理，整合餐厨废弃物处置、明厨亮灶监控、烟道清洗、消防安全、门禁管控、燃气安全、校外供餐监管等安全要求，实现食安与安防一体化管控。
9、清洗消毒标准，规范消杀设备运行、餐具分区清洗、消杀存储、专间空气消毒等流程，保障消杀效果达标。
10、台账公示与培训管理，明确信息公示内容、食品添加剂使用记录、日管控周排查月调度机制、从业人员培训考核要求，实现管理全程可追溯、可核查。
五、创新点与特色
（1）场景适配性更强。专门针对浦东新区中小学食堂场景定制，贴合区域监管要求与校园供餐特点，区别于通用餐饮六T管理标准，针对性解决校园食堂高频风险隐患。
（2）责任体系更清晰，固化校园三级食品安全责任体系，明确校领导、食品安全总监、食品安全员岗位职责，压实全员责任。
（3）实现食安与安防融合，整合食品安全、消防安全、燃气安全、门禁管理、校外供餐监管等多维度要求，构建一体化安全管理体系。
（4）分级管控机制完善，设置达标、示范两级评定标准，兼顾普惠达标与提质创优，适配食堂差异化发展需求。
六、实施建议
本规范发布实施后，建议浦东新区教育、市场监管部门统筹推进辖区中小学食堂六T达标示范创建工作，组织食堂管理人员、从业人员开展专项培训，全面普及规范要求。各中小学食堂需对照本规范开展自查整改，完善硬件设施、健全管理制度、规范日常操作，落实每日六T管控要求。
同时建立常态化督导检查机制，开展分级评定与动态复核，对示范食堂予以推广宣传，对未达标食堂限期整改，持续提升区域中小学食堂食品安全规范化管理水平，切实守护师生饮食安全。
七、其他说明
本规范为自主研制团体标准，无相关专利争议，编制过程充分结合国家、行业现行标准及区域实操经验，内容科学、合规、可行。后续将根据食品安全法律法规、国标行标更新及区域校园食堂管理发展需求，适时修订完善，持续提升标准的适用性和引领性。
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